a"‘ﬁ

o

Tescil No : 166

Koruma Tarihi :04.11.2010

Basvuru No : C2010/058

Cografi Isaretin Tiirii : Mense Adi

Basvuru Sahibi : Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi1

Bagvuru Sahibinin Adresi : Tahir Un Caddesi 14.Sokak No:87Akhisar Manisa
Uriiniin Ad1 : Zeytin

Cografi Isaretin Ad1 : Akhisar Domat Zeytini
Kullanmim Bicimi : Markalama ‘ _
Cografi Simirlar : Manisa Ilinin Akhisar Ilgesi ve Cevre Ilgeleri

(GOlmarmara, Salihli, Turgutlu, Saruhanli, Kirkagac)
Diger bilgiler ektedir.

Teknik 6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 12.04.2012 tarih ve
28262 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 04.11.2010
tarthinden gecerli olmak tiizere tescil edilmistir.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Manisa’nin Akhisar ilgesinde ve ¢evre bolgelerinde yetistirilen zeytingiller ailesine ait Akhisar Domat
Zeyitini agil1 bitkinden elde edilen meyvelerdir.

Akhisar Domat Zeytini diger zeytin tiirlerinden ayiran en belirgin 6zelligi; Akhisar Domat Zeytin
hasad1 yapilan zeytin agaclarinin Manisa’nin Akhisar ilgesinde, yetisen Domat tipi Zeytin
fidanlarindan hasat yapilip islenmesinden elde edilmesidir.

Uretim Metodu:

Dikim: Yeni bir tesis kurulmadan 6nce derin igleme yaninda; zorunlu hallerde tesviye, teraslama,
drenaj vb. toprak ve arazi hazirliklar1 tamamlanir. Dikim yapilirken gelecekte her agacin giines
1s18indan maksimum oranda yararlanmasi geregi g6z Oniine alinir. Zeytinlik tesis edilirken dikim
araliklari, bolgenin iklim ve toprak kosullarina, agacin alacagi ta¢ biiylikligine gore
degisebilmektedir. Biiyiik ta¢ yapan Domat ¢esidi zeytinlerde 6x8 m veya 7x7 olarak dikimler yapilir.

Fidan gukurlar1 asagidaki sekildeki gibi yapilir.

Bolge sartlarinda Kasim-Nisan aylar1 arasinda zeytin fidani dikimi yapilabilir.

Dikim g¢ukurlarmin agilmasinda 1.50 m boyunda tam ortasinda ve uglarinda kertikler bulunan dikim
tahtas1 kullanilir. Orta kertige isaret kazig1 gelecek sekilde dikim tahtas: yerlestirilir. iki uctaki kertige
birer kazik daha c¢akilarak dikim tahtasi ve isaret kazig1 yerlerinden alinarak iki kazik arasinda fidan
cukuru acilir. Cukurlar 80x80 cm boyutlarinda agilmalidir. Dikilen fidanimnin hizli gelisebilmesi igin
cukurun genis agilmasinda fayda vardir. Cukur agilirken alt ve st toprak ayri ayr1 konulmalidir.
Dikimden 6nce naylon torbalar i¢indeki fidanlarin topragin dagilip koklerin hava ile temasin1 dnlemek
icin sulanmalar1 gerekir. Fidanlarin dengeli ve sihhatli biiyiimeleri i¢in fidanin dikimi ile birlikte dikim
cukurlarina temel giibreleme yapilmalidir. Bu nedenle arazinin zeytin dikiminden dnce mutlaka toprak
analizinin yaptirilmasi gerekmektedir.

Dikim Sonrasi Bakim: Dikim sirasinda ve bunu takip eden yillarda yetistirme tekniklerine 6zen
gosterilir.

* Dikimden sonra fidandaki yara ve kesim yerlerinin hastaliklardan korunmasi igin
macunlanmasi gerekir.

« 11k birkag y1l mutlaka sulama yapilmasi gerekir.

* Fidanin civarinda olusan ve onunla su, 151k ve besin i¢in rekabet eden ve agacin gelismesini
yavaglatan yabani otlar temizlenmelidir.

* Canaklarda kaymak tabakas1 olustugunda, ¢capa yapilmalidir.

* Her yi1l hastalik ve zararlilarla ilgili kontrol yapilarak, gerekli zirai miicadeleler yapilmalidir.

* Fidanlara geligmesine bagli olarak 2 veya 3 yildan itibaren sekil vermeye baglanmalidir.

» Ozellikle azotlu giibrelerle giibreleme yapilmalidir.

* Hasat elle yapilmali ve zeytinler kasalara toplanmali.

URUNE HAS TANIMLAR

Fermantasyon Salamurasi: Uriiniin yenebilir nitelik kazanmasi acisinin alinmasi ve islenmesi igin igme
suyu ile hazirlanan %0,5 ile %7 arasinda degisen oranlarda tuz, %0,065 ile %1,2 arasinda degisen asit
oranlari ile Sofralik Zeytin Kodeksine uygun hazirlanmis karigimdir.
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Ambalaj Salamurasi: Igme suyuna yemeklik tuzun, gerektiginde laktik asit, baharat, sirke, zeytinyagi,
aromali ve aromasiz bitkilerin (defneyapragi vb.) maddelerin katilarak hazirlandig1 karisimdir.

Dane Iriligi: Uriiniin irilik kriteri olup, {iriiniin halka arzinda bir kg’da bulunan ortalama adet sayisinin
gereklerini tarif eder.

Cizelge 1: Dane Sayisi1 / Kg.

Dallarim A¢1 Durumu
Govdenin Kuvveti

Govde Rengi

Govde Yiizeyinin Durumu

YAPRAK
Sekli
Ust Yiizey Rengi

Alt Yiizey Rengi
Orta Damar

Yan Damarlar
Ucu

Sap Rengi
Ortalama Boy
Ortalama En
Boy/En Orani
Sap Uzunlugu
Sap Kalinlig

CICEK
Somak Uzunluklari

Somaktaki Cicek Sayilari
Ortalama Cigek Sayist

MEYVE
Biiyiikligi
Sekli

Boyuna Simetri
Enine Simetri
En Genis Nokta

Dilimli
Kokteyl | Cekirdeksiz Yesil
Yesil Yesil Dolgulu Zeytin | Zeytin Kirma | Cizik Naturel
Zeytin Zeytin Biber Badem Diger | Pembe Zeytin
110-130 110-130 170-200 160-190 | 160-190 110-130 110-130 | 110-130
131-150 131-150 201-230 191-220 | 191-220 131-150 131-150 | 131-150
151-170 151-170 231-260 221-250 | 221-250 151-170 151-170 | 151-170
171-190 171-190 261-290 251-280 | 251-280 171-190 171-190 | 171-190
191-220 191-220 191-220 191-230 | 191-230
221-240 221-240
241-260 241-260
MORFOLOJIK OZELLIKLERI
Agac
Kuvveti : Kuvvetli
Habitusu : Genellikle biiyiik, genis ve yayvan ta¢ olusturur.
Ta¢ Yogunlugu : Dallanma sik ve yaprak yogunlugu fazladir.
Dallarin Rengi : Iki ve daha yash dallar siitli kahverenginde, genc dallar ise gri-yesil

renktedir.

: Iki ve daha yash dallar dik, geng dallar ise genis acilidir.

: Kuvvetli

: Koyu gri-kahverengi

: Geng govde diizgiindiir. Agag yaslandikga piiriizli bir goriiniim kazanir.

: Cok uzun-dar, eliptik seklindedir
: Hafif puslu, tiysiiz, koyu yesil 000858(leek gren) ile 0969(Spinach gren)

rengindedir.

: Hafif puslu, gri yesil

: Belirgin bir hat halindedir. Orta damara gére simetriktir.
. Silik

: Ugta kiigiik agik sari-yesil renkte bir igne bulunur.

. Yesilimsi-gri

: 68.53 mm

0 12.20 mm

0 5.61

: 4.00 mm

: 1.33 mm

: 14-36 mm arasinda degisir
Ortalama Somak Uzunlugu :
: 8-27arasinda degisir
: 16

24-60 mm

o Iri

. Silindirik

. Simetriktir

. Simetriktir

: Orta kisminda bulunur.
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Omurga Olusumu : Karsilikli iki yanda saptan meyve ucuna dogru uzanan belirgin omurga
olusumu vardir.

Ucu : Diiz veya yuvarlak

Sap Cebi : Genellikle yuvarlak, bazen mekik seklinde, orta derinliktedir.

Yesil Meyve Rengi : Acik yesili

Yesil Meyvede Lantiseller : Kiigiik noktaciklar halinde goriiliir

Olgun Meyve Rengi : Parlak koyu bordo

Olgun Meyvede Lantiseller : Kiigiik noktaciklar halinde goriiliir

Olgun Meyve Et rengi : Beyazimsi krem

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte
Olgun Meyvede Et-Cekirdek

Baglantisi : Orta kuvvette

Agirhigt (100 meyvede) : 530.30 gr.

Hacmi (100 meyvede) : 525.80 cm®

Boyu : 26.70 mm

Eni : 19.48 mm

Boy/En Orani 0 1.37

% Et Oran1 : 83.76

% Yag Orani : 20.57

% Nem Oran1 : 55.89

CEKIRDEK

Biiyiikligi : Orta

Sekli . Silindirik

Boyuna Simetri . Sirt kismu kavislidir. Meyvedeki omurga ¢ekirdekte de belirgindir.

Enine Simetri : Simetriktir

En Genis Nokta : Orta kismindadir.

Ucu : Ugta kiigiik bir igne bulunur

Sap Kisminin Sekli : Dar, yuvarlak veya diizdiir.

Yiizeyi : Saptan baslayan ve uca kadar uzanan oluklar yiizeye piiriizlii bir gériiniim
kazandirir.

Yiizey Rengi : Bej

Agirligt (100 cekirdek) : 86.10 gr

Hacmi (100 ¢ekirdek) : 80.00 cm?

Boyu : 18.48 mm

Eni : 8.95 mm

Boy/En Oram : 2.06

Meyvedeki % Cekirdek : 16.24

FiZYOLOJIK OZELLIKLERI

Gelisme Kuvveti : Ozellikle iyi bakim sartlarinda kuvvetli gelisir ve biiyiik ta¢ olusturur. O
nedenle sik aralik ve mesafelerle dikilmemesi gerekir.

Verimi : Verimlidir.

Periyodisite Durumu : Sulanan iyi bakim sartlarinda yetistirildigi i¢in ¢ogunlukla zayif
periyodisite gosterir ve diizenli {iriin verir.

Cigeklenme Dénemi : 16 Mayis-6 Haziran arasindaki doneme rastlar.

Déllenme Durumu : Yapilan bir aragtirmaya gore bol ¢igek tozu verdigi, polenlerin ¢imlenme

giiciiniin yiiksek oldugu ve iyi bit tozlayici ¢esit oldugu tespit edilmistir.
Meyve Baglama Donemi  : 20 Mayis-10 Haziran arasindadir.

Yesil Olum Dénemi : Ekim aynm ilk yaris1

Siyah Olum Dénemi : Siyah oluma ¢ok ge¢ ulasan bir ¢esittir. Kasim aymin ikinci yarisinda %20
oraninda kararmamis meyve bulundugu tespit edilmistir.

Uretilme Sekli : Celiklerin kdklenme orani diisiik olup iiretimi agilama suretiyle yapilir.

Etmenlere Karsi Duyarliligi : Ozellikle ge¢ sulamalarin uygulandigi sartlarda soguga karst duyarlidir.
Odun dokusu sert olup zeytin dal kanseri ve kizil kurda karsi kismen
dayaniklidir.
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URUNUN DEGERLENDIRILMESI
Uriinii yesil sofralik olarak degerlendirilir. Yesil olum doneminde toplanan meyvelerin c¢ekirdegi
c¢ikarilir, gekirdek bosluguna, biber, havug, badem, vs. doldurularak dolgulu zeytin seklinde islenir.

DUYUSAL OZELLIKLERI:

* Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligine uygun olmalidir.

* Ciirtik, yabanci tat ve koku igermemeli, saglam olmalidir.

* Ambalaj i¢indeki {irtinlerin sinifi, tipi, sitili ayni, kendine has tat ve nitelikte yenebilir nitelikte
olmalidir.

» [stenmeyen yabanci1 madde ve kurt, bocek vb. parazitler bulunmamali, zararsiz yabanc1 madde
orani 100 gr’da en fazla 18 adet olmalidir.

» Kg’daki dane adedinde tolerans (-3)’ii gegmemelidir.

* Ambalaj Salamurasi, berrak olmali, istenmeyen yabanci madde, yabanci tat ve koku
icermemeli.

* Ambalaj Salamurasi, ambalaji {irlinlin iizerini tamamen kapatmali ve ambalaji %98
(Tolerans% (-,+1) oraninda doldurmalidir.

KIMYASAL OZELLIKLERI
Halka arz edilen tirtinler Sofralik Zeytin Kodeksine Uygun olmalidir.

Cizelge 2: Uriindeki NaCl ve pH Seviyesi
Kimyasal | Asgari Azami

Nacl 0,5% 7
pH 4 8
PIYASAYA ARZ

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun cam, plastik tiirevi ve teneke ambalajlarda, iiriinlerin tiplerine
0zgli salamura suyu i¢inde halka arz edilir.

MUAYENELER
Ambalaj Muayenesi: bakilarak, Ol¢iilerek, tartilarak yapilir, cografi isaretle ilgili sartlar1 ihtiva edip

etmedigi kontrol edilir.

Duyu Ile Muayene: Zeytin ve salamuraya bakilarak, tadilarak, koklanarak, sayilarak, tartilarak, gerekli
goriildiigiinde laboratuar testleri ile yapilir.

Fiziki Muayene: Zeytinlerin, rengi, bir kg’daki dane adedi, meyve ve ¢ekirdek 6zelliklerine bakilarak
yapilir.

Akhisar Domat Zeytini, dogal halinde islenir ve arz edilir.

Cizelge 3: Uretim Sekli

Cizik
Kokteyl | Cekirdeksiz Dilimli Natiirel
Yesil Yesil Dolgulu | Yesil Pembe

ISLEM BASAMAKLARI Zeytin Zeytin Zeytin | Zeytin | Kirma | Zeytin
Smiflandirma
Ac1 Suyun Alinmasi (Bekletme Hav)
Alkali ile muamele %2-3 kostik, %0,5-1 X X X X X X
oraninda tuz
Yikama X X X X X X
Eksileme (%5 tuz %1 sitrik asit %0.065
askorbik asit) x * * x x *
Bekletme / Demlendirme X X X X X X
Tuzlama (tuz %7 ye asit %1.2 ye yiikseltilir) X X X X X X
Boylama X X X X X X
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Cizik
Kokteyl | Cekirdeksiz Dilimli Natiirel
Yesil Yesil Dolgulu| Yesil Pembe

ISLEM BASAMAKLARI Zeytin Zeytin Zeytin | Zeytin | Kirma | Zeytin
Sap Ayiklama X X X X X X
Se¢cme X X X X X X
Cekirdek Cikarma X X
Dansimetre X X X
Se¢cme X X
Dilimleme X
Sarsaktan Gegirme X
Dolgu Malzemesi Doldurma X
Se¢cme X X
Ambalajlama X X X X X X
Tartma X X X X X X
Ambalaj Salamuras1 Dolumu
Tuz:0,5-7 pH:4-5,5 (1s1l islemsiz) X X X X X X
Tuz:0,5-7 pH:4-8 (1s1l islemli)
Pastorizasyon X X X X X X
Is1 Kontrolii X X X X X X
Etiketleme X X X X X X
Kolileme X X X X X X
Depo / Sevk X X X X X X
Denetleme:

Akhisar Domat Zeytini ile yapilacak iiretimlerin uygunluk kontrolleri Akhisar Ticaret Odasi
koordinasyonunda zeytin konusunda uzman en az ii¢ kisiden olusan bir komisyon tarafindan
yapilacaktir. Komisyon denetimlerini ihtiya¢ duydugu zamanlarda ve/veya sikayet halinde her zaman

yapar.

Denetleme Komisyonu: Tarim ilge Miidiirliigii’nden bir uzman, Zeytincilik Arastirma Istasyonu
Miidiirliigii'nden bir uzman ve Akhisar Ticaret Borsasindan bir uzman olmak iizere toplam Ug
uzmandan olusturulmustur. Denetleme Komisyonu gerekli olmasi halinde Zeytincilik Arastirma
Istasyonu Miidiirliigii niin laboratuar ve ekipmanlarini kullanacak ve bundan dogan iicretler Akhisar
Ticaret ve Sanayi Odas1 tarafindan karsilanacaktir.

Komisyonun Toplanma ve Denetleme Sartlari: Komisyon, her yil hasat déneminde (Ekim, Kasim
Aylarinda) bir defa toplanir ve Cografi Isarete konu bolgelerden bilimsel ydntemler ile numune
toplayarak test ve gozlemlerini rapor haline getirir. Komisyonun denetleme ile ilgili tim giderleri
Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan karsilanir. Komisyonun toplanmasi igin, Akhisar Ticaret
ve Sanayi Odasi Denetleme Komisyonu’na uzman vermeyi taahhiit eden kuruluslara en az bir hafta
onceden resmi yazi ile ¢agri yapar.

Komisyonun Acil Toplanmasi: “Akhisar Domat Zeytin”in Cografi isaret kriterlerine uymayan
iiriinlerde “Akhisar Domat Zeytin” ibaresi olmasi1 ve bunun Sikayet ile ilgili kurumlara bildirilmesi
halinde Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi Denetleme Komisyonu’na uzman vermeyi taahhiit eden
kuruluslara “Acil” baslikli resmi yazi gonderilerek Denetleme Komisyonu’nun Acil olarak toplanmasi
saglanir. Denetleme sonuglar1 komisyon tarafindan rapor haline getirilerek Akhisar Ticaret ve Sanayi
Odasi1’na bildirilir. Sonraki islemler Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan yiiriitiiliir.

Denetim Kriterleri: Bagvurumuzda belirtilen “Akhisar Domat Zeytin”in fiziksel ve kimyasal
ozellikleridir. Komisyon bu kriterler ile birlikte hangi yontemin kullanilacagini kendisi belirler.




